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PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS PARA LA CONTRATACION DEL
SERVICIO DE CAFETERIA DEL IES SUAREZ DE FIGUEROA

1.- Objeto del contrato y Régimen Juridico

1.1. Es objeto del contrato el servicio de cafeteria del IES Suarez de Figueroa, situado en Avda.
Fuente del Maestre, s/n, Zafra (Badajoz).

1.2. La contratacion se atendra a la Ley 9/2017, de 8 de noviembre, de Contratos del Sector
Publico; Ley 12/2018, de 26 de diciembre, de contratacion publica socialmente responsable de
Extremadura; Decreto 60/2019, de 21 de mayo, en su redaccion vigente; y demas normativa
sectorial aplicable.

1.3. El servicio se ejecutara conforme a este pliego y a las indicaciones que, dentro de sus
competencias, establezca la Direccion.

2.- Canon

El canon sera de 1000 € por curso escolar y se abonara al centro docente en la cuenta con
IBAN ES84 3001 0016 5116 1000 4686, pudiendo pagarse al inicio de cada mes durante los
meses de septiembre a junio a razon de 100 euros al mes. Esta cantidad minima se utilizara
para pagar gastos de agua y luz que resulten del uso de la cafeteria y formaran parte del
presupuesto de ingresos en el epigrafe Otros recursos— Prestacion de servicios (art. 10 de la
Ley 12/1987).

3.- Duracion

La duracion del contrato sera el establecido para el curso escolar, comenzando del 1 de
septiembre y finalizando el 30 de junio (ambos inclusive). Si bien para este curso 2026-2027,
sera desde la firma del contrato hasta el 30 de junio. La empresa adjudicataria prestara el
servicio en los dias lectivos sefialados por el calendario escolar vigente.

En el dltimo consejo escolar del curso se revisara este contrato y se decidira sobre la prorroga
del mismo.

4.- Procedimiento y forma de adjudicacién

La adjudicacion requerira la instruccion previa del expediente por el centro docente y la
publicidad que resulte procedente en el tablon de anuncios y pagina web del centro.

El procedimiento sera abierto y el plazo de presentacion de solicitudes sera entre los dias 28
de septiembre y 8 de octubre de 2026, ambos incluidos.

Las solicitudes se presentaran en sobre cerrado en la secretaria del centro o se remitiran por
correo electrénico al correo secretario@suarezdefigueroa.es

Finalizado el plazo, el dia 9 de octubre se reunira la comision econémica del Consejo Escolar
del centro quien procedera a la apertura de ofertas, a su baremacién y se elevara la propuesta
correspondiente al Consejo Escolar.



(P £S. SUAREZ
A4 Dt FIGUEROA

En el procedimiento de adjudicacion se tendran en cuenta los siguientes criterios:

a) La cantidad a abonar anualmente al IES SUAREZ DE FIGUEROA, que sobrepase la fijlada en
el apartado 2 del presente pliego: hasta 10 PUNTOS.

Se otorgara la maxima puntuacién a la empresa que presente la mejor oferta, puntuandose las
demas de manera proporcional a la misma.

b) Precio de las consumiciones que establezca el ofertante en la lista que figura como anexo |l,
hasta 10 PUNTOS.

Se otorgara la maxima puntuacién a la empresa que presente la mejor oferta, puntuandose las
demas de manera proporcional a la misma.

c) Proyecto de colaboracién en las actividades extraescolares del centro, promocion de dieta
saludable y colaboracién en la limpieza del centro, se recogera en el anexo Il. 5 PUNTOS.

En caso de empate se valorara la experiencia en servicio de cafeteria en centros publicos. 1
punto por afio, maximo 5 puntos.

5.- Documentacion de los licitadores

a) Instancia dirigida a la Direccion del centro solicitando tomar parte (ANEXO 1).

b) Fotocopia del Documento Nacional de Identidad del empresario/a individual. Si se trata de
una Sociedad, se presentara la escritura de constitucion de la misma debidamente inscrita en el
Registro Mercantil y poder con facultades suficientes para contratar con la Administracion del
Estado otorgado a favor de quien firme la proposicion.

c) Oferta economica global con listado de precios ofertados que debe ajustarse al modelo
normalizado: ANEXO IlI.

d) Proyecto de colaboracion en las actividades extraescolares del centro, promocion de dieta
saludable y colaboracion en la limpieza del centro. ANEXO Il

6.- Documentacioén del propuesto adjudicatario

a) Certificacion administrativa de hallarse al corriente en el cumplimiento de sus obligaciones
tributarias y de Seguridad Social de acuerdo con las disposiciones vigentes.

b) Declaracién por la que el licitador se obliga al cumplimiento en materia tributaria,
administrativa y laboral. (Antes de la formalizacién del contrato, el licitador que resulte
adjudicatario debera acreditar estar dado de alta como empresario y estar al corriente en el
cumplimiento de sus obligaciones laborales, tributarias y de seguridad social.)

c) Declaracién responsable en cumplimiento de la Ley Organica 8/2021, de proteccion integral a
la infancia y a la adolescencia frente a la violencia, de acuerdo con el ANEXO IV.
d) Fotocopia del carnet de manipulador de alimentos.
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7.- Inspeccién y penalidades

La Direccion podra realizar comprobaciones y levantar actas para verificar higiene, salubridad,
instalaciones, calidad y conservacion de productos y cumplimiento del contrato.

8.- Resolucion

Son causas de resolucion del contrato, sin derecho a indemnizaciéon alguna a favor del
contratista por el tiempo que reste de prestacion del contrato, ademas de las previstas en la Ley
9/2017, de 8 de noviembre, que aprueba la ley de Contratos del Sector Publico, la no prestacion
del servicio de forma unilateral durante dos dias habiles consecutivos o mas, sin causa
justificada que apreciara el érgano de contratacion.

9.- Jurisdiccion competente

Esta contratacion se regira en todos sus aspectos por la Ley de Contratos del Sector Publico,
articulo 27 de la LCSP 9/2017.

10.- Responsabilidad

El licitador que sea propuesto para la adjudicacion debera formalizar seguro de
responsabilidad por la actividad a desempenar, siendo motivo de resolucién del contrato el
incumplimiento de esta condicion.

11.- Adjudicacion y apertura

El consejo escolar del centro resolvera esta licitacién el dia 13 de octubre de 2026. La resolucion
se comunicara y publicara en el tablon de anuncios del centro y pagina web.

El Adjudicatario dispondra de un maximo de tres dias laborables, a contar desde su
comunicacion, para proceder a la firma del contrato, siendo el dia limite para la firma el 19 de
octubre de 2026 y comprometiéndose a que la apertura del servicio se realice en la fecha del 26
de octubre de 2026.

12.- Responsable

La responsable del contrato sera la Directora del centro docente.
13.- Condiciones de prestacion del servicio

PRIMERA.- Horario.

El servicio se ajustara al horario que al efecto se establezca por la Direccion del Centro; en un
principio abarcara como minimo de 8:15 a 13:30 horas de lunes a viernes lectivos segun el
calendario escolar, incluyendo el recreo de 11:00 a 11:30. En horario vespertino se abrira al
menos una hora de lunes a jueves intentando coincidir con el horario de recreo de esta franja.



(P £S. SUAREZ
A4 Dt FIGUEROA

SEGUNDA.- Usuarios.

La prestacion se limitara al alumnado, profesorado, personal no docente y personas que acudan
al centro para gestiones relacionadas con el mismo, sin perjuicio de las limitaciones
organizativas de la Direccion.

TERCERA.- Prohibiciones.

Queda prohibida la venta de tabaco y bebidas alcohdlicas, y la instalacion de maquinas
recreativas o de azar.

CUARTA.- Gestion.

La prestacion sera intransferible, debiendo el adjudicatario explotar el negocio directa y
personalmente, pudiendo auxiliarse en el personal que estime necesario. El adjudicatario, en
caso de emplear personal en la prestacion del servicio objeto del contrato, debera cumplir con
las disposiciones vigentes en materia laboral y de seguridad e higiene en el trabajo, asi como en
materia de accidentes de trabajo. El incumplimiento de estas obligaciones por parte del
contratista, no implica responsabilidad alguna para la Administracion.

QUINTA.- Equipamiento e inventario.

El adjudicatario debera equipar el local citado con los medios e instrumentos que permitan la
prestacion del mismo, y de forma satisfactoria, del servicio a que esta destinado. La estructura 'y
disposicion del local, mobiliario e instalaciones no podran ser modificadas por el adjudicatario sin
autorizacion por escrito de la Direccidon del centro. Al momento de formalizarse el contrato, el
adjudicatario firmara el inventario de los diversos elementos, aparatos y menaje de que consta la
cafeteria, asumiendo el compromiso de conservar todos ellos en perfectas condiciones de
servicio, correspondiendo a su cargo todas las reposiciones y reparaciones a las que hubiese
lugar, asi como los gastos de mantenimiento que ellos mismos originen. De no contar con
equipamiento, la aportacion de los elementos antes relacionados correra por cuenta del
contratista.

SEXTA.- Limpieza.

La limpieza y mantenimiento de las dependencias, instalaciones, cuidado de utiles, enseres,
vituallas y demas efectos corre a cargo del adjudicatario y debera ser realizada después de que
se haya cerrado al publico y dentro del horario que la Direccién estime oportuno.

SEPTIMA.- Reparaciones.

La reparacidn o reposicidon, en su caso, de mobiliario o enseres serd por cuenta del
adjudicatario.
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OCTAVA.- Precios.

La prestacion de servicios de la Cafeteria se ajustara, en cuanto a los precios, a la lista
formulada por el concursante y que acompafara a la oferta que sirviera como base de
adjudicacion. La lista de precios de cafeteria debera estar expuesta a la vista del publico en las
instalaciones de aquella.

NOVENA.- Alimentacién saludable.

Se priorizara agua, leche y lacteos, fruta fresca, productos de panaderia adecuados, frutos
secos en formatos apropiados, bocadillos/sandwiches y bebidas calientes, evitando productos
con elevado contenido de azucares, sal o grasas cuando resulte de los criterios nutricionales
aplicables.

Es de interés tener en cuenta la Estrategia NAOS y que tanto los productos indicados, como
aquellos otros que puedan ser ofertados conforme al incremento en variedad de productos a
ofertar, deberan cumplir las siguientes caracteristicas:

Aguas envasadas, en las variedades reconocidas por la legislacion, sin agentes aromaticos ni
edulcorantes.

Bebidas refrescantes, sin azlcares anadidos (cumplimiento obligatorio).

Leche, en cualquiera de sus variantes (entera, semidesnatada, desnatada, sin lactosa) y formas
de presente que cumplan los requisitos nutricionales para grasas, azucares, sal y valor
energético.

Productos lacteos (leches fermentadas, yogures, batidos de leche, etc.), elaborados a partir de
leche entera, semidesnatada o desnatada y que cumplan los criterios afiadidos.

Frutas frescas naturales, que no contengan azlcares afadidos y, a ser posible, agricultura de
proximidad.

Bebidas mixtas de zumo y leche, siempre que cumplan los criterios nutricionales y que no tenga
azucares anadidos.

Ensaladas y verduras, a ser posible, agricultura de proximidad.

Barritas de cereales y cereales de desayuno, siempre que cumplan los criterios establecidos
para grasas, azucares, sal y contenido caldrico de los requisitos nutricionales.

Productos de panaderia (colines, tostada, etc.), siempre que cumplan los criterios establecidos
para grasas, azucares y sal.

Productos de panaderia sin gluten (colines, tostada, etc.), siempre que cumplan los criterios
establecidos para grasas, azucares y sal.

Frutos secos, tostados o naturales que no contengan azucares ni grasas anadidas (ni fritos, ni
tostados con aceite, ni cobertura de cacao) y cuyo contenido en sal no supere el limite
establecido. Deberan presentarse en un tamafio de envase inferior a 30 g. adecuado para no
exceder el valor energético que en este caso podria llegar a 200 kilocalorias, porque el exceso
caldérico se compensa con el perfil saludable de su composicion.

Sandwiches siempre que cumplan los criterios nutricionales.

Bocadillos, preferiblemente elaborados con pan integral, con base vegetal, conservas de
pescado, chorizo, salchichon, queso, tortilla de patata o jamén, bajo en sal que cumplan criterios
nutricionales.
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Bebidas calientes (té, café, infusiones, con o sin leche) sin azlicares afiadidos.

DECIMA.- Alérgenos.

La empresa quedara obligada al cumplimiento de la Normativa Europea que obliga a informar
sobre los alérgenos en Hosteleria y Restauracion, Reglamento 1169/2011.

UNDECIMA.- Personal.

Todo el personal que preste servicio en la cafeteria debera estar en posesion del carnet de
manipulador de alimentos. El adjudicatario debera aportar el certificado negativo de delitos
sexuales de todo el personal que pueda atender en la cafeteria, incluido él mismo.

El adjudicatario se compromete a estar al corriente en el pago de todas las cargas laborales,
sociales y fiscales derivadas de su condicion de empresario, debiendo tener en todo momento a
disposicién del centro los documentos que asi lo acreditan y en concreto los impresos RNT
(relacion nominal de trabajadores) y RLC (recibo de liquidacion de cotizaciones) de la Seguridad
Social, debidamente sellados por la oficina recaudatoria.

DUODECIMA.- Impuestos y cargas.

Correspondera al adjudicatario el abono de toda clase de impuestos, tasas, arbitrios y demas
exacciones, debiendo dar cumplimiento a las disposiciones de caracter fiscal de todo orden.

DECIMOTERCERA.- Llaves.

El adjudicatario respondera del uso adecuado de las llaves o medios de acceso.

DECIMOCUARTA.- Inspeccion.

La Direccion del centro se reserva la potestad de inspeccion y vigilancia sobre las condiciones
técnicas e higiénico sanitarias de la instalacion, los productos ofertados y el personal contratado,
asi como el cumplimiento de todas las obligaciones contenidas en el presente pliego de
prescripciones.

DECIMOQUINTA.- Maquinas expendedoras.

No se podran instalar maquinas expendedoras de bebidas y alimentos.

Este pliego se unira al contrato, formando parte inseparable del mismo.

En Zafra a 27 de septiembre de 2026
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